
  Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 

 

 

 

KRONE WIRTSHAUSSALAT  

IN DER SCHÜSSEL SERVIERT 

9.50         

p.P. 

Blattsalat / Radieschen / Kräuter / Kerne 

Croûtons / Tomaten 

 

  

  

RINDSTATAR 23 / 35 

Hobelkäse / Bauernbrot / Eingelegtes Gemüse  

  

  

SAIBLING 19 

Geräucherte Saiblingfilets aus Luzern 

Rhabarber Salat / Zitronen-Vinaigrette 

 

       

 

 

WILDKRÄUTERSALAT 

Pochiertes Freilandei / Apfel-Vinaigrette 

 

 

16 

 

 

 

KRONE RAVIOLI 14 

Füllung Spinat / Lenzburger Bauernschinken  

Braune Salbeibutter / Parmesan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WEISSWEINSUPPE 

Riesling x Sylvaner Nadine Saxer 

Blätterteig-Flûte mit Brennesel 

13 

  

  

RINDSBOUILLON 9 

Kräuterflädli  

  

  



  Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 

 

 

 

 

WIENER SCHNITZEL   45 

Züri Frites / Preiselbeeren  

  

  

SCHMORBRATEN 35 

Bierschwein / Apfelwein-Sauce 

Junge Karotten / Kartoffelstock 

 

  

  

ZÜRCHER GESCHNETZELTES 41 

Champignon-Rahmsauce / Knusprige Rösti  

 

 

 

  

LAMMNIERSTÜCK 34 

Senfmarinade / Ofengemüse  

 

 

 

RHEINTALER RIBELMAIS POULETBRUST 36 

Tomaten-Mango Chutney / Bulgur Salat  

 

 

 

KALBSKOTELETTE MIT HAUSGEMACHTER 

ALPENKRÄUTERBUTTER 

Buntes Gemüse vom Winterthurer Wochenmarkt 

oder 

SCHWEIZER RINDSFILET VOM GRILL 

 

 

BEILAGEN NACH WAHL: 

Buntes Gemüse vom Winterthurer Wochenmarkt 

Rosmarin Kartoffeln / Züri Frites 

Knusprige Rösti / Tagliolini 

45 

 

 

 

     47 

 

 

      5          
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STRUDEL  25 

Mit saisonaler Füllung  

Blattsalate / Apfel-Vinaigrette 

 

Zubereitungszeit 15 Minuten 

 

 

 

         

         

OFFENES RAVIOLO     28 

Spargelragout mit Eschalotten / Erbsen / Rucola  

  

  

  

 

 

 

LACHSFILET VOM SWISSLACHS 

DIREKT AUS DEN SCHWEIZER ALPEN 

38 

Eingelegter Rhabarber  

Tagliolini mit Kresse-Rahmsauce  

  

  

  

  

 

 

 

 

 

ALLERGIEN  

Bei Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an 

weiterführenden Informationen können Sie sich 

jederzeit an unsere Mitarbeitenden wenden. 

 

  

HERKUNFT  

Rind / Kalb: Schweiz 

Lamm: Neuseeland 

Poulet: St.Gallen-Rheintal 

Bierschwein: Wandelerhof Gunzwil Kanton Luzern 

Lachsfilet: Nachhaltige Zucht- Lostallo Graubünden 

Saibling: Luzern 
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RHABARBER-MANDEL- STREUSELKUCHEN 13 

Joghurt Glace  

  

  

SCHOKOLADEN KÜCHLEIN MIT FLÜSSIGEM 

KERN 

13 

Madagaskar Vanille / Sauerrahmglace  

  

  

EISKAFFEE GERÜHRT 11 

  

  

GLACE UND SORBETS  4 

Vanille / Schokolade / Kaffee / Joghurt 

Zitrone / Erdbeere 

 

Pro Kugel 

Portion Rahm 

 

 

 

 

4 

 1 

HAUSGEMACHTE SORBETS   5 

Sauerrahm / Himbeersorbet  

  

  

KAFI UND ETWAS SÜSSES 9 

Hausgemachte Friandise  

  

  

  

  

  

  

  

  

 


